
 
 

	
	

	
	
	
	

 
ANTIPASTI 
STARTERS 

 

POLPETTINE DI PESCE PERSICO SU LETTO DI SONCINO E POMODORINI 
PERCH LAKE FISH BALLS WITH GREEN LEAF SALAD AND TOMATOES 

 € 15,00 
 
 

GAZPACHO CON CROSTINI DI PANE ALL’OLIO EVO “AZ. AGRICOLA SEREDOL “ 
                                GAZPACHO WITH BREAD CROUTON  AND "AZ. AGRICULTURAL SEREDOL" EVO OIL 

 € 12,00 
 
 

5 CODE DI GAMBERO FRITTI IN PASTA KATAIFI CON SALSA AL LIMONE E THE VERDE 
5 FRIED JUMBO SHRIMP WRAPPED IN KATAIFI PASTA WITH LEMON & GREEN TEA SAUCE 

€ 18,00 
 
 

MOUSSE DI BACCALA ACCOMPAGNATOA DA ACCIUGHE DEL CANTABRICO  
CON TOAST DI PANE DI ALTAMURA  

BACCALA MOUSSE, CANTABRICO ANCHIOVIES AND ALTAMURA TOASTED BREAD 
€ 18,00 

 
 

TAGLIERE DI SELVAGGINA 
Speck di cinghiale, prosciutto di cervo, petto di anatra, frittatina alla cipolla con petto d’oca affumicato 

CHARCUTERIE BOARD   
Ham deer, speck of boar, speck of duck, smoked goose breast and onion omelette 

€ 18,00 
 
 

STRUDEL DI VERDURA CON CREMA AL TALEGGIO 
VEGETABLE STRUDEL WITH TALEGGIO CHEESE SAUCE 

                       € 13,00 
 

 

CULATELLO DI PARMA CON FOCACCIA AI POMODORINI E CARCIOFI ALLA ROMANA 
PARMA HAM, ROMAN ARTICHOKES AND TOMATO FOCACCIA 

€ 16,00 
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	
	
	
	
	
	
	

	

	
	

	
	

PRIMI PIATTI 
MAINS - PASTA 

 
 

PANCIOTTI ALLE CAPESANTE CON GAMBERI IN FUMETTO DI PESCE 
SCALLOPS & SHRIMP RAVIOLI WITH FISH & SHRIMP ARCTIC SAUCE 

€ 15,00 
 
 

TAGLIOLINI CON PESCE DI LAGO 
FRESH TAGLIOLINI (PASTA) WITH LAKE FISH SAUCE 

€ 15,00 
 
 

GNOCCHETTI ALLE ORTICHE CON GORGONZOLA 
NETTLES GNOCCHI WITH GORGONZOLA SAUCE 

€ 12,00 
 
 

CASONCELLI AL BURRO VERSATO  
CASONCELLI WITH BUTTER AND SAGE 

(Typical ravioli with meet, cheese and bread filling) 

€ 12,00 
 

 

ZUPPA DI CIPOLLA CON CROSTINI DI PANE 
ONION SOUP WITH CROUTONS 

                   € 12,00 
 
 

QUADROTTI RIPIENI DI RICOTTA CON POMODORINI 
RICOTTA CHEESE RAVIOLI WITH HERBS AND CHERRY TOMATOES 

                   € 12,00 
     
     

PAPPARDELLE CON RAGOUT D’ANATRA 
PAPPARDELLE (PASTA) WITH DUCK MEAT SAUCE 

                 € 12,00 
 
 

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON FUNGHI PORCINI 
SPAGHETTI WITH PORCINI MUSHROOMS 

                  € 15,00 
 

 
 
 
 
 
 



 
 
	
	
	
	

	
	

	
	
	

 SECONDI PIATTI  
MAINS – FISH AND MEAT 

 
INVOLTINO DI COREGONE GRATINATO AL FORNO CON POLENTA E VERDURE SPADELLATE 

HOVEN BAKED WHITE FISH ROLL WITH POLENTA AND STIR-FRIED VEGETABLES 
      € 20,00 
 
 

  FRITTO DI CALAMARI CON VERDURE 
FRIED CALAMARI AND VEGETABLES 
                        € 20,00 

 
 

                                        FILETTO DI BRANZINO PESCATO IN CROSTA DI PATATE 
             SEA BASS FILLET IN POTATO CRUST 

       € 20,00 
 
 

                                         4 SPIEDINI DI GAMBERI E SEPPIA GRATINATI AL FORNO 
                                                                  4 SHRIMPS AND SQUID SKEWERS BAKED WITH BREAD 

        € 20,00 
 
 

FILETTO DI MANZO CON CIPOLLINE IN AGRODOLCE E ACETO BALSAMICO 
PEPPER TENDERLOIN WITH RED ONION AND BALSAMIC VINEGAR 

€ 28,00 
 
 

COSTOLETTE D’AGNELLO AL BURRO E SALVIA CON POLENTINE CROCCANTI E VERDURE  
SAUTEED LAMB CHOP WITH CRUNCHY POLENTA AND VEGETABLES 

€ 22,00 
 
 

TAGLIATA DI ANGUS AUSTRALIANO AL ROSMARINO E SCAGLIE DI GRANA 
SLICED AUSTRALIAN RUMP ANGUS BEEF WITH ROSEMARY AND PARMESAN 

€ 20,00 
 
 
 

STRACOTTO D’ASINO CON FUNGHI PORCINI E POLENTA 
DONKEY STEW WITH PORCINI MUSHROOMS AND POLENTA  

€ 20,00 
 
 

MANZO ALL’OLIO CON POLENTA 
STEWED OIL BEEF WITH POLENTA 

€ 18,00 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
FORMAGGI  

CHEESE 
 

ASSORTIMENTO DI FORMAGGI CON MARMELLATE  
CHEESE AND JAM BOARD   

€ 15,00 
	

	
	

LE INSALATONE  
SALADS  

 
INSALATA PRIMAVERA 

Insalata verde, carote julienne, pomodori, trevisano, tonno e gamberetti 
SPRING SALAD  

Green leaf salad, julienne carrots, tomatoes, trevisan, tuna and shrimps 
€ 12,00 

 
INSALATA DI POLLO 

Insalata verde, pomodori, petto di pollo 
CHICKEN SALAD 

Green leaf salad, tomatoes, chicken breast 
€ 12,00 

 

 
VERDURE DA CONTORNO   

GEMUSE  -  SIDES 

 
PATATE FRITTE 

FRENCH FRIES 
€ 5,00 

 

INSALATA FRESCA 
GREEN LEAF SALAD 

€ 5,00 

 
VERDURE COTTE 

STEAMED VEGETABLES 
€ 6,00 

 

VERDURE ALLA GRIGLIA 
GRILLED VEGETABLES 

€ 6,00 
 
 
 
 

	
	



	
	
	

	
	
					

	
	
	
	
	

COPERTO- GEDECK –SERVICE CHARGE 
€ 3,00 

 
 

ACQUA MINERALE BRACCA - MINERALWASSER BRACCA 0,75 LT -MINERAL WATER ALISEA 0,75 LT 
€ 3,00 

 
 

BIBITA- BRAUSELIMONADEN– BOTTLED SODAS 
€ 3,00 

 

 
 
 
 
 

CAFFETTERIA 
KAFFEEKANNE - COFFEE 

 
 

CAFFÈ ESPRESSO- ESPRESSO COFFEE- ESPRESSO 
€ 1,50 

 
CAFFÈ AL GINSENG PICCOLO - SMALL GINSENG COFFEE 

€ 1,50 
 

CAFFÈ AL GINSENG GRANDE - LARGE GINSENG  COFFEE 
€ 2,00 

 
CAFFÈ ORZO PICCOLO -  SMALL BARLEY COFFEE 

€ 1,50 
 

CAFFÈ ORZO GRANDE - LARGE BARLEY COFFEE 
€ 2,00 

 
CAFFE’ CORRETTO- KAFFEE MIT SCHUSS - COFFEE WITH BRANDY 

€ 2.00 
 

CAPPUCCINO 
€ 2,00 

 
GRAPPA/AMARO- SCHNAPS – SCHNAPPS 

€ 3,00 
 

GRAPPA MONOVITIGNO - MONO REBE SCHNAPS – MONO VARIETAL SCHNAPPS 
€ 5,00/8,00  

 
 
 
 

 


